LES 4 CLES DU SUCCES
EN CAP PSR

Découvrez les atouts indispensables pour vous épanouir
et exceller dans votre formation en CAP Production
et Service en Restaurations
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COMMENT ACCEDER AU
CAPPSR?

Entrée en CAP apres la classe de 3éme :
Au mois de mai, lors de la saisie des vaeux
d'affectation, je demande un CAP Production
et service en Restaurations au Lycée
Professionnel de I'Yser.

RENSEIGNEMENTS

Mme HUGOO, DDFPT
03.28.65.63.94
Mail : ce.0595856v@ac-lille.fr

Site Internet du Lycée
Professionnel de I'Yser
https://lpyser.fr

Lycée Professionnel de I'Yser
&.Y@EE DES METIERS DU CAR[E*
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LYCEE PROFESSIONNEL DE L'YSER
18 BIS, RUE D'ESQUELBECQ,
59470 WORMHOUT

https://lpyser.fr

ASd dVO

N
m
2
=
L
%
9
>
g
=
-]
(=
L~
m
2
o
m
m
W0n
=
o
<
<
m
[
[
m
2
o
o
(=
N
=
o
Z
m
-
(%]
<
<
N
m
m
Z
A
m
4
>
:
=
[
4
(7

Lycée Professionnel de I'Yser
Wormhout
T——

_—‘




LES METIERS DES RESTAURATIONS
RAPIDE ET COLLECTIVE

JE VAIS APPRENDRE

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL
Pendant la formation, je vais apprendre @ :

« En cuisine : préparer des plats simples chauds ou
froids, réceptionner, stocker et vérifier la qualité des
aliments.

« En service : disposer des plats et boissons sur des

: présentoirs, réapprovisionner les espaces de

s 3 : distribution, afficher les prix, conseiller les clients,

— e présenter les produits, prendre les commandes et

3 encaisser les paiements

« Entretenir les locaux et les équipements, laver et
ranger la vaisselle

ENSEIGNEMENT GENERAL
Francais - Histoire Géographie EMC |/ Mathématiques -
Physique Chimie / Anglais / Arts Appliqués et culture
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« 7 semaines en 1lére année
- - 7 semaines en 2éme année




